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~ Zutaten Gewtirzmischung:
Zimt, Koriander, Anis, Ingwer, Nelken,
Piment, Muskat, Cardamom

—— Lutaten Spekulatius: 250a Zmmerwarme
Butter, 25[]% Zucker, 2 Eter, 500g Mehl, 2 T1,
Backpulver, {J[]P gem. Mandeln, abgeriebene
- Schale von ¥ Zifrone, 1 Eiweilt 1-2 ERI Speku-
latius-Gewurz, 609 Mandelblatichen
Hezeptvu;jsuhlagzﬁpekulaﬁus:
Butter schaumig ruhren, Zucker und Eler zuge-
ben, weiterruhren, bis eing helle Creme entstan-
denist. Men|, 1-2 ERI. Gewlirz Backpulver, =
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~— Mandeln und Zitronenschale mischen und unter

die Grememasse kneten. Teig mit Folie abFEd. =
otd. im Kuhlschrank ruhen lassen. Teig autleicht
pemeniter Flache 4mm dunn ausrolien, aus- -
stechen u. auf zuvor gefetietes Backblech legen. -
Platzchen mit verquiritem Eiweil} bestreichen———
u. mit Manaelplatichen bestreuen. Imvorgen, -~
Ofen bei 173 °C (je nach Backofen) '
¢a. 11 Min. hell backen,



