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Produktspezifikation Artikel 505 Wildfrucht Fruchtschnitten 50 g

Produktbeschreibung:

Fruchtschnitten werden aus hochwertigen und rein pflanzlichen Rohstoffen hergestellt und fullen
die Energiereserven des Kérpers rasch und auf gesunde Art und Weise wieder auf. Durch die
praktische Verpackung und Unterteilung in acht kleine Stlicke sind sie ideale Begleiter beim
Sport, in der Freizeit und im Beruf. Oblaten bedecken die Fruchtschnitten und machen den
Direktverzehr ohne verklebte Hande moéglich. Sie bestehen aus naturbelassenen, ungeschwefelten
Fruchten wie z.B. getrockneten Apfeln, Birnen, Trauben, Aprikosen und Feigen. Schonende
Verarbeitung ohne thermische Behandlung gewéhrleistet den bestmoglichen Erhalt der wertvollen
Inhaltsstoffe, ohne Zusatz von kinstlichen Farb- und Konservierungsstoffen sowie raffiniertem
Zucker. Unsere Fertigung unterliegt dabei strengen Kontrollen um die hohe Qualitat zu
garantieren.

Zutaten:

Getrocknete Feigen 12%, Invertzuckersirup, Zucker, getrocknete Weinbeeren 10%, Mandeln,
getrocknete Aprikosen 8%, Sojamehl, Maltodextrin, Buchweizen geschalt, Haferflocken,
Weizenmehl, Sojaschrot, Starke, Haselnusse 2%, getrocknetes Hagebuttenmark 1%o,
pflanzliches Fett (Palmfett), natirliches Aroma, getrocknetes Sanddornmark 1%, Honig,
getrocknete Brombeeren 1%, getrocknetes Kirschmark 1%, getrocknetes Himbeermark 1%,
Sauerungsmittel Citronensaure, Fruktose, getrocknetes Rote-Bete-Saftkonzentrat, pflanzliches Ol
(Palmal, Olivenol), Reismehl.

Nahrwertanalyse:

pro 100 g pro 50 g
Brennwert 1.511 kJ 755  kJ
360 kcal 180 kcal

Fett 95 g 4,7 ¢
davon ges. Fettsauren 1,3 g 0,6 g
Kohlenhydrate 58 o] 29 o]
davon Zucker 39,6 g 19,8 ¢
Ballaststoffe 6,4 ¢ 3,2 ¢
Eiweil} 8,5 g 42 g
Salz <0,1 ¢ <0,1 g

Mikrobiologische Anforderungen:

Keimart Richtwert
/g < als
Aerobe Gesamtkeimzahl 10.000
Enterobacteriaceae 100
Coliforme Keime 100
Escherichia coli 10
Staphylococcus aureus 10
Bacillus cereus 100
Hefen 1.000
Osmotolerante Hefen 1.000
Pilze 1.000
Osmotolerante Pilze 1.000
Salmonellen in 25 g n.n.

Die Analysenwerte unterliegen den bei Naturprodukten tblichen Schwankungen.
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Verpackung:

Mindesthaltbarkeit:

Lagerhinweise:

36 Fruchtschnitten a 50g pro Karton

333 MINI-Fruchtschnitten a 10 g pro Karton
Primarverpackung: metallisierte Schlauchbeutelfolie
Sekundarverpackung: Karton

15 Monate bei 50g und 12 Monate bei 10g Fruchtschnitten
Es handelt es sich um ein Naturprodukt, das unter unglnstigen
Umstanden von Schadlingsbefall bedroht ist. Eine kihle und trockene

Lagerung ist daher unerlasslich. Langere Sonneneinstrahlung sollte
vermieden werden.
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